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Die Geschichte von KFC & Colonel Sanders ist eine legendäre Erfolgsstory im Unternehmertum. Colonel 
Sanders gründete 1952 Kentucky Fried Chicken mit seinem geheimen Rezept für knuspriges Hähnchen, 
das das Unternehmen weltberühmt machte. Heute ist KFC eine weltweit bekannte Fast-Food-Kette mit 
Tausenden von Standorten und einem revolutionären Erbe in der Esskultur. 
 

Bei Queensway Europe sind wir stolz darauf, ein Teil dieser Erfolgsgeschichte zu sein, während wir unsere 
eigenen Unternehmenswerte leben: "work together", "challenge everything", "have fun" & "be kind". 
Wir fördern ein Umfeld, in dem Teamarbeit geschätzt wird, Herausforderungen als Chance für Wachstum 
angesehen werden, Freude an der Arbeit im Vordergrund steht und Freundlichkeit gegenüber unseren 
Mitarbeitern und Kunden oberste Priorität hat.  
Mit bereits 27 KFC-Standorten in Österreich und der Slowakei suchen wir kontinuierlich nach neuen 
Talenten aller Geschlechter, um unser Wachstum voranzutreiben und gemeinsam unvergessliche 
Erfahrungen für unsere Kunden zu schaffen. 
 

Wir suchen für unsere Neueröffnungen 
ALL Star - Fachkräfte in der Systemgastronomie (m/w/d) 

die österreichweit im Einsatz sind 
 

Dein Aufgabenbereich als All Star:  

Deine Qualifikation & Fähigkeiten: 
• Abgeschlossene Berufsausbildung 
• Erfahrung in der Systemgastronomie oder ähnliche Position von Vorteil 
• Hohe Motivation, Flexibilität & Hands-on Mentalität 

 

Wir bieten:  
• attraktives Gehalt ab € 2.041,- Brutto auf Basis Vollzeit (Übernahme sämtlicher Spesen für Bahn 

& Unterkunft) 
• Kostenfreies Mitarbeiteressen mit unseren leckeren Gerichten 
• Weiterbildungsmöglichkeiten in einem expandierenden Unternehmen 
• Kostenfreies Mittagessen während der Arbeitszeit 
• Einzigartige Unternehmenskultur, geprägt von Vertrauen & Wertschätzung 

 
 

Bist auch du Huhnwiderstehlich gut? 
 

Schick uns doch deine Bewerbung einfach per Mail. Wir sind gespannt darauf: jobs@qweurope.com. 
 
Ansprechpartner: Dennis Fresser. 

Front of House: 
 

• Empfang unserer Gäste mit einem 
Lächeln & höflichem Umgangston 

• Entgegennahme von Bestellungen, 
Abwicklung des Zahlungsvorgangs & 
Kundenbetreuung 

• Selbstständige & gut organisierte 
Arbeitsweise 

Middle of House: 
 

• Vermittlung zwischen dem Front of 
House & dem Cook Team 

• Attraktive Anrichtung der Speisen, 
mit Liebe zum Detail 

• Einhaltung der 
Lebensmittelverordnung & aller 
Hygienerichtlinien 

Back of House: 
 

• Tägliche, frische Zubereitung unseres 
legendären Chickens 

• Leidenschaftliches Kochen nach 
hohen KFC- Qualitätsstandards 

• Sicheres Beherrschen aller Abläufe & 
Rezepte, einschließlich der drei 
legendären KFC- Rezepturen 


